aperitiv

Tosti, prosecco
Italija, Veneto | Piemonte

Royal Hill, rose brut
Slavonija, Aljmas

Basil’s
vermouth, basil sirup, lemon tonic

Aperol Spritz
Aperol spritz 0,0%

Campari soda

0,125 1

0,125 1

0,20 lit

0,15 lit

0,20 lit

0,15 lit

EURO
5,00

6,50

8,00

7,00

7,00

6,00



hladna predjela

Izbor ribljih predjela (za 2 osobe) x>
Tatarski biftek (za 2 osobe) ¥ ()

Carpaccio od sezonskog povrca

juhe
Riblja juha o

Dnevna juha

topla predjela
Parmigiana od tikvice i le¢e
Strudla od kobasica 3%
Kapesante (3 komada) .0
Dagnje na buzaru

Nr

EURO
30,00

28,00

13,00

8,00
7,00

17,00
18,00
21,00

18,00



tiestenine & rizot

Morske lazanje .50 ()

ragu od plave ribe, skripavac, bademi, rukola

Pasta s kozicama i dimljenim
dagnjama @& o

Rizoto sa Skampima (za 2 osobe) &z ¥
kvarnerski skamp

Sezonski rizoto (za 2 osobe)

Gulas s pastom /()

junetina

Nr

EURO
23,00

19,00

48,00

38,00

19,00



glavna jela

Raza u vinu 2o

File plemenite ribe »x»

Riba ekstra klase 0,5kg <=
Riba prve klase 0,5kg
Jadranske lignje na padelu ¥

Brodet xo

sipa, hobotnica

Raznji¢ od hobotnice
pecena paprika, masline, kapari

Skampi na Zaru &
Skampi na buzaru &z
JanjecCe pecenje (za 2 osobe)

Saltimbocca
teletina, panceta, kadulja

Nr

EURO
21,00

28,00
45,00
40,00
22,00

26,00
23,00

40,00
42,00
64,00

24,00



Nr

prilozi & salate

EURO
Blitva s krumpirom 6,00
Krumpir sa zaCinima 5,00
Palenta 5,00
Radic¢ s krumpirom 6,00
Salata Tu Tamo 8,00
Zelena lisnata salata 5,00
deserti
Cheesecake od skute s medom 3@ 7.00
Tiramisu s jabukom 3.4 V(O 8,00
Izbor sireva 12,00

Couvert 3,00



eng
cold starters
EURO

Selection of fish starters (2 people) = 30,00

Steak tartare (2 people) 30 28,00
Seasonal vegetable carpaccio 13,00
SOuUpSs

Fish soup x> 8,00
Soup of the day 7,00

warm starters

Zucchini and lentil parmigiana 17,00
Homemade sausage strudel ¥ ¥ 18,00
Scallops (3 pieces) (.4 21,00

Mussels buzara @ 18,00



eng

pasta & risotto

Fish lasagna 3.0 ¥ 23,00

blue fish ragu, ‘skripavac’ cheese, almond, rucola

Pasta with prawns and smoked 19,00
mussels @) & o

Scampi risotto (2 people) &= ¥ 48,00
Kvarner scampi

Seasonal risotto (2 people) 38,00
Pasta with goulash ) 19,00

beef



mailn courses

Ray fish in wine sauce

White fish fillet »2

Premium fish 0,5kg (daily catch)
First grade fish 0,5kg (daily catch) sz
Adriatic calamari in sauce

Brodet 7o
cuttlefish, octopus

Octopus skewer
roasted pepper, olive and caper sauce

Scampi grill &
Scampi buzara g
Slow roasted lamb (2 people)

Saltimbocca
veal, panceta, sage

eng

EURO
21,00

28,00
45,00
40,00
22,00

26,00
23,00

40,00
42,00
64,00

24,00



eng

side dishes & salads

EURO
Chard with potatoes 6,00
Herb-roasted potatoes 5,00
Polenta 5,00
Radicchio with potatoes (cold) 6,00
Salad Tu Tamo ¥ 8,00
Green leaf salad 5,00

desserts

Ricotta cheesecake with honey ;& /) 7.00
Apple Tiramisu .00 8,00
Cheese selection 12,00

Couvert 3,00



kalte Vorspelisen

Kalte Fischplatte (2 Personen) sz
Rindertatar (2 Personen) 3%

Saisonales Gemuse Carpaccio

Suppen

Fischsuppe x>
Tagessuppe

warme Vorspeisen

Zucchini und Linsen Parmigiana
Strudel mit Wurstragout 7%
Jakobsmuscheln (3 Stiick) &)

Miesmuscheln auf buzara @

de

EURO
30,00

28,00

13,00

8,00
7,00

17,00
18,00
21,00

18,00



de

Pasta & Risotto

Fischlasagne %[5 23,00

Blauer Fischragout, ‘Skripavac’ Kdse, Mandeln

Pasta mit Garnelen und geraucherten 19,00
Miesmuscheln @ {7 ()3

Scampi Risotto (2 Personen) & (¥ 48,00
Kvarner Scampi

Risotto der Saison (2 Personen) 38,00

Pasta mit Goulasch ) 19,00

Rind



Hauptgerichte

Rochenflugel in Weinsauce o
Fischfillet nach Tagesangebot x>
Premium-Fisch 0,5 kg

Fisch der ersten Klasse 0,5 kg s
Adriatische Calamari aus der Pfanne{/

‘Brodet’ »»
Tintenfisch, Oktopus

Oktopus Spief}
gerostete Paprika, Oliven, Kapern

Scampi von Grill g
Scampi auf buzara & ¥
Gebratenes Lamm (2 Personen)

Saltimbocca
Kalb, Pancetta, Salbei

de

EURO
21,00

28,00
45,00
40,00
22,00

26,00
23,00

40,00
42,00
64,00

24,00



de

Beilagen & Salate

EURO
Mangold mit Kartoffeln 6,00
Gewurzte Kartoffeln 5,00
Polenta 5,00
Radicchio mit Kartoffeln 6,00
Salat Tu Tamo % 8,00
Gruner Salat 5,00

Dessert

Ricotta Cheesecake mit Honig (&) 7,00
Apfel Tiramisu .48 0 8,00
Kaseauswahl 12,00

Couvert 3,00



vinska karta

bijela vina

white wine EURO
0,1251 / 0,75l

Kapic, malvazija Parona 500 / 29,00
Kvarner, Matulji

Mirakul, zlahtina 5,50 / 30,00
Kvarner, otok Krk, Vrbnik

Sipun, Zlahtina Hlam 9 37,00
Kvarner, otok Krk, Vrbnik

Plovanic, belica 29,00
Kvarner, Kastav

Deskovic¢, malvazija 2,50 / 20,00
Istra, Kostanjica

Bastian, malvazija 30,00
Istra, Buje

Kozlovic¢, malvazija Selekcija 57.00

Istra, Momjan

Matosevic¢, Grimalda bijela 63,00
Istra, Sv. Lovrec¢

Roxanich, pinot bijeli Draga 6,50 / 37,00

Istra, Motovun

Bertosa, pinot sivi 6,00 / 33,00
Istra, Kaldir



EURO

. 0,125| / 0,75l

Valenta, sauvignon 5,50 / 32,00
Istra, Kaldir

Kopjar, sauvignon Premium 39,00
Bregovita Hrvatska, Novi Marof

Kos, kerner 5,50 / 30,00
Bregovita Hrvatska, Sv. Ivan Zelina

Tomac, Marany bijeli 52,00

Bregovita Hrvatska, Plesivica

Krauthaker, chardonnay Rosenberg 7,00/ 40,00
Slavonija, Kutjevo

Enjingi, Venje bijelo 42,00
Slavonija, Vetovo
Ante Sladic¢, marastina 6,00 / 36,00
Dalmacija, Skradin
Burja, zelen 45,00
Slovenija, Vipava
Nuricante, grechetto 6,00 / 36,00
Italija, Umbria
rose vina
rose wine EURO
0,125! / 0,75l
Kapic, rose 5,00 / 29,00
Kvarner, Matulji
Radanovic, rose 32,00

Istra, Pazin



crna vina

red wine

Kapic, Crjena zemja
Kvarner, Kastav

Damjanic, borgonja
Istra, Porec

Radovan, cabernet sauvignon
Istra, Visnjan

Bertosa, teran
Istra, Kaldir

Clai, Ottocento crni
Istra, Krasica

Sontacchi, pinot noir
Slavonija, Kutjevo

Krauthaker, Mercs
Slavonija, Kutjevo

Testament, babi¢ Dalmatian Dog

Dalmacija, zalede Sibenika

EURO
0,1251 / 0,75l

6,90 / 36,00

6,00 / 33,00

45,00

57,00

63,00

6,90 / 36,00

7,00 / 42,00

30,00



desertna vina

sweet wine

Valenta, muskat bijeli
Istra, Kaldir, 0,501it

Benvenuti, Corona Grande
Istra, Kaldir, 0,375t

Tosti, moscato d’Asti ‘Le Lucciole’
Italija, Piemonte, Asti

pjenusava vina

sparkling wine

Jagunic, Three Stars brut
Bregovita Hrvatska, Plesivica

Royal Hill, rose brut

Slavonija, Aljmas

Tosti, prosecco
Italija, Veneto | Piemonte

Lanson, champagne Le Black brut
Francuska, Champagne

EURO
0,1251 / 0,75l

6,90 / 26,00

35,00

39,00

EURO
0,1251 / 0,75l

39,00

6,90 / 39,00

5,00 / 30,00

110,00



karta pica

beverage list

EURO
Espresso bfarm 2.50
specialty coffee, 100% arabica, 10 grama
Machiato / Cappucino ' bfarm 3,00
specialty coffee, 100% arabica, 10 grama
Caj 3,00
specialty tea, Bio Life, Magija Japana
Domaci sok 0,35 lit 4,00
kadulja, lavanda, bazga
Limunada 0,35 lit 3,00
Coca Cola, Ledeni Caj 0,33 lit 4,00
Monada, Mist 0,33 lit 4,00
Malafemmena tonic 0,20 lit 4,00

tonic water, lemon tonic



EURO

Big Joseph 0,33 lit 4,00
Lager, Session IPA
Kampanjola Blonde 0,33 lit 6,00
Ozujsko limun (radler) 0,33 lit 4,00
Bezalkoholno pivo 0,33 lit 4,00
Suza rakije i likeri 0,03 lit 4,00
biska, dunja, viljamovka, teranino, pelinkovac
Amaro Montenegro 0,03 lit 4,00
Sabatini gin 0,03 lit 5,00
Johnnie Walker Black Label 0,03 lit 6,00
Martell VS 0,03 lit 6,00
Diplomatico rum 0,03 lit 7,00
Zacapa 23yo 0,03 lit 8,00
Negazirana voda 1,00 lit 5,00
still water
Gazirana voda 1,00 lit 5,00

sparkling water



Med, Honey, Honig

Orasasti plodovi, Nuts, Nusse

Skoljke, Shellfish, Schalltier

Gluten

Riba, Fish, Fisch

Mlijecni proizvodi, Dairy, Milch Produkte
Rakovi, Crabs, Krebsen

Jaja, Eggs, Eier

oh I FART 13T

Vise informacija o alergenima moZete dobiti kod naseg osoblja.
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U CIJENU JE UKLJUCEN POREZ NA DODANU VRIJEDNOST
VAT IS INCLUDED IN THE PRICE
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